
Foie gras de canard, gel! hibiscus, brioche toa"!
— 

Turbot rôti, cèleri confit, beurre citronné 
OU 

Filet mignon de veau rôti, topinambour, sauce Périgueux truff! 
— 

Gran$é c$ron verveine  
— 

Tout vanille

JE%I &1 DÉCEMBRE 2026
250 € / PERSONNE 

À partir de 18h00

Prix net TTC en euros, service inclus 
Boissons non incluses



Fine mousseline de pommes de terre fum!, 
Caviar Impérial de Sologne

— 
Foie gras de canard, gel! hibiscus, brioche toa"!  

— 
Turbot rôti, céleri confit, beurre citronné, Caviar Impérial de Sologne 

ou 
Filet mignon de veau rôti, topinambour, sauce Périgueux, râp! de truffe noire 

— 
Gran$é c$ron verveine 

— 
Tout vanille 

— 
Mignardises

JE%I &1 DÉCEMBRE 2026
350 € / PERSONNE 

À partir de 21h30

Prix net TTC en euros, service inclus 
Boissons non incluses


